
Croquetas cremosas de Jamón ibérico “Dehesa de Extremadura”.  
Mellow Iberian ham croquettes “Dehesa de Extremadura”.

Croquetas cremosas de chipiron en su tinta con alioli de ajo negro.
Baby cuttlefish black croquettes with black garlic mayonnaise.

Wanton de langostinos y verdura salteada sobre crema de curry rojo y teriyaki de cítricos.  
King prawns and roast vegetables wanton with red curry and citric teriyaki.

Tiras de pollo de corral en costra de panko con nuestra salsa de miel y mostaza.
Deep fried crispy chicken with mustard and honey sauce.

Chipirones encebollados afogados al cava.
Sauteed baby cuttlefish with onion and cava sauce.

Callos a la madrileña con mucho morro.
Tripe Madrid style. 

Langostinos a la plancha en mojo verde de cilantro y jengibre. 
Sauteed king prawns with green cilantro and ginger “mojo”.

                  Nuestro foie mi-cuit al PX.
            Our Foie mi-cuit.

Anchoas de Laredo, Codesa serie limitada, con pan tostado y tomate concasse. 
Laredo´s Anchovie´s, Codesa limited edition, with concasse tomato.

Cazuela de provolone al horno relleno de setas y cebolla confitada. 
Baked provolone cheese stuffed with mushrooms and caramelized onion.

Huevos rotos de corral con Jamón ibérico ”Dehesa de Extremadura”.
Broken fried free range eggs with Iberian ham “Dehesa de Extremadura”.

Escalibada de verduras con romescu. 
Season roast vegetables with romescu sauce.

  Huevos rotos de corral con boletus salteados y nuestro micuit. 
Broken fried free range eggs with our Foie mi-cuit and mushrooms.

Curry amarillo de gambones al estilo thai.
King prawns thai style yellow curry.

Bonito del cantábrico en escabeche artesano de PX con pimientos asados. 
           Cantabric marinade tuna with roast peppers.

Causa limeña de Pulpo a la brasa en salsa anticuchera y alioli de kalamata. 
Causa limeña with Grill octopus in sauce anticuchera and kalamata alioli. 

       Queso curado de oveja. 
Sheep´s cheese slices

Cecina D.O. León.
Dry salted beef.

Lomo ibérico de bellota “Dehesa de Extremadura”. 
Iberian acorn-fed loin.

Jamón ibérico de bellota “Dehesa de Extremadura”.
Hand cut Iberian ham “Dehesa de Extremadura”.

Chorizo zamorano ibérico de bellota 
    Iberian chorizo.

                  Bravas, bravas.  
                                    Fried Potatoes wedges. 

PARA COMPARTIR TAPAS TO SHARE

Altramuz/lupin bean.

Servicio de pan. Bread.

Surtido ibérico, jamón, lomo, chorizo de bellota y queso curado de oveja.
Iberian products plate. Ham, acorn-fed, chorizo and sheep´s cheese.

Cacahuete/peanut. Soja/soya Sesamo/sesame Pescado/fish Mostaza/mustard Moluscos/mollusc

Sulfitos/sulfites Apio/celery Huevo/egg Gluten Lacteos/dairy Frutos secos/nuts Crustáceos/crustacean



DE LA HUERTA  SALADS

Ensaladilla bonita de Rusia.
Potato salad with tuna and mayonnaise.

Burrata con tartar de tomate y aceite de albahaca.
Burrata with tomato tartare and basil olive oil.

Ensalada fresca de hojas verdes, trigueros, aguacate y lágrimas de granada con vinagreta de frutos rojos. 
Green fresh salad with avocado, asparagus, and pomegranate with spring onions and red berries dressing. 

Ensalada de pollo al estilo thai con mango verde, cacahuete y vinagreta de chile dulce. 
Chicken thai salad with green mango, peanuts and sweet chile vinegar.

Ensalada de tronco de bonito artesano del cantábrico, tomate de temporada en tres texturas y pimientos asados. 
Cantabric artisan tuna salad with tomatoes in three textures and roast peppers.

         EL ARROZ  RICE

Arroz meloso de pato confitado, setas a la trufa negra y parmesano.
Risotto with duck confit, mushrooms and black truffle oil with parmesano cheese.

         DEL MAR  FROM THE SEA

Tartar de Salmón marinado con aguacate.
Salmon marinade tartare with avocado.

Lomo alto de bacalao al horno en costra de muselina de ajo negro.
Baked cod fish with black garlic sauce.

Dados de atún rojo de almadraba salteados, huevo roto en puntilla sobre patata paja y mayonesa de sriracha. 
Sauteed red tuna, fried free range broken egg and sriracha mayonnaise. 

Ceviche de pulpo en alioli de cilantro.
Octupus ceviche with cilantro alioli sauce.

Tataki de atún rojo salvaje de Almadraba.
Red tuna tataki of Almadraba.

Tartar de atún rojo salvaje de Almadraba.
Red tuna tartar of Almadraba.

Atún rojo salvaje de Almadraba a la parrilla. 
Grill red tuna of Almadraba. 

         DE LA TIERRA  FROM THE LAND

      Hamburguesa de vaca vieja de Aliste a la parrilla con bacón ahumado, doble cheddar, 
pepino encurtido y ketchup casero de bourbon. Servida en mollete de mantequilla con patatas fritas.

Beef burger with smoked bacon, cheddar cheese, pickles and homemade bourbon ketchup. Served in butter bread with french fries.

             Hamburguesa de Vaca vieja de Aliste a la parrilla con queso provolone al horno, velo ibérico, 
    boletus y foie fresco a la plancha. Servida en mollete de cerveza negra con mayonesa de BBQ japonesa.

Beef burguer with provolone cheese, bacon, mushrooms, fresh foie and BBQ japanese mayonnaise. Served in a beer butter bun with french fries. 

Secreto ibérico a baja temperatura con glaseado de tomate confitado.
Iberian secret over low temperature with marinade tomatoes sauce.

Steak tartare de solomillo de vaca vieja de Aliste.
Steak tartare.

 

Entrecot de vaca vieja de Aliste fileteado a la parrilla.
Rump steak with hand french fries.

Solomillo de vaca vieja de Aliste a la parrilla. 
    Grilled beef tenderloin served with french fries. 

Chuletón de vaca vieja de Aliste, fileteado a la parrilla. 
Aliste aged beef t-bone with hand cut fries. (Serves two)

Algunos platos pueden contener trazas consulte con nuestro personal. Some dishes may contain traces ask our staff.

     POSTRES  DESSERTS

Tarta de plátano y dulde de leche. 
Banoffee pie

Tarta de zanahoria con cobertura de cítricos. 
Carrot cake with citrics frosting

Cremoso de queso con frutos rojos y praline de maria. 
Cheescake and red berries cream

Brownie con helado de vainilla. 
Brownie with vanilla ice cream

Torrija de croissant de mantequilla con helado de leche merengada. 
Croissant french toast “Torrija” with meringue milkl ice cream

Sorbete de mango al cava. 
Mango sorbet with cava


